
夏一押し！いばらき県央地域で採れた地場産食材と
水戸京成ホテル各料理長のコラボレーションメニューをご堪能ください。

大洗町産「しらす」としし唐の
冷製バジルソース
1,600 円（税込）
サラダ、スープ、デザート、
コーヒーまたは紅茶付き

LUNCH�月

ガパオ冷やしまぜそば
那珂市産「ひまわりっこ」の
揚げ玉子のせ
1,600 円（税込）

茨城町産「梅里豚」の
冷やし担々麺景山風
1,600 円（税込）

スモークチキンとトマトの冷製　
那珂市産「ひまわりっこ」の
グリビッシュソース
1,600 円（税込）
サラダ、スープ、デザート、
コーヒーまたは紅茶付き

LUNCH�月

小美玉市産「レンコン」と
小エビのアンチョビ入り
クリームソース
1,600 円（税込）
サラダ、スープ、デザート、
コーヒーまたは紅茶付き

LUNCH�月
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